
de herdershof - biologisch restaurant

Welkom in het biologisch restaurant de herdershof!

ontmoeten ont-moeten!

Houd er wel rekening mee

Mocht je nog vragen hebben; vraag het aan onze medewerkers! 

Het gaat hier anders dan je gewend bent. Op deze unieke plek gaat het 
vooral om … en ook letterlijk  

Dit vertalen wij op de volgende manier in het restaurant. 

Neem deze prachtige omgeving in je op, ervaar de rust en de natuur,
 je kunt ongedwongen rondlopen. Wens je iets te eten of te drinken 

kom dan naar het buffet toe en wij nemen je bestelling op! 

Als je wat te eten besteld dan komen wij dat bij je brengen. 
Vergeet niet om de engel met (tafel)nummer goed zichtbaar 

voor ons personeel te houden. 

Wij werken hier met gezonde biologische en/of streekproducten.
 Dit doen wij om aan te tonen en jou te laten ervaren dat je heerlijk 
kunt eten en drinken met pure en eerlijke producten uit deze streek. 

Aan de overkant van Op Hodenpijl bevindt zich onze moestuin, de 
geitenweide, de konijnen, de varkens en kippen. Neem hier gerust eens 
een kijkje! : de dieren mogen niet gevoerd 

worden en stellen hun rustige welverdiende leven op prijs. 

Alle groenten en eieren kan je in het groentewinkeltje vinden 
bij de ingang van de herdershof. 

Deze zijn niet verkrijgbaar bij de moestuin zelf! 

 Op Hodenpijl is een unieke plek in het groene Midden-Delfland. 
Hier komen de natuur, cultuur, kunst, talent, gezondheid en welzijn bij elkaar. 

Drie prachtige direct met elkaar verbonden gebouwen.
 Hieronder wordt in het kort uitgelicht wat de functie is van de kerk, 

de herdershof en de pastorie, kortom: Op Hodenpijl. 

De herdershof: hét biologische restaurant waar je kan genieten van verse 
groenten uit eigen moestuin, brood van de ambachtelijke bakker, kaas en 
melk van de zuivelboerderij en biologisch rund/varkensvlees (uit eigen 
stal). Een kopje koffie, lunch, een heerlijke (avond)maaltijd...Kom langs! 

De kerk is fraai gerestaureerd met een bijzonder mooie plafond-
schildering. We organiseren tal van activiteiten zoals concerten, exposities 
en lezingen. Er zijn tevens mogelijkheden voor besloten evenementen, 
o.a. trouwerijen en uitvaarten. Dit alles binnen de visie van Op Hodenpijl. 

In de pastorie kun je terecht met vragen over jezelf, je gezondheid en 
levensenergie. Uitgangspunt van de activiteiten en behandelingen van de 
artsen, therapeuten en ervaringsdeskundigen is het vinden van de balans 
tussen lichaam en geest.

de herdershof - informatie

wij z
ijn

  

2e kerst
dag 

ge
opend!

Op Hodenpijl
Rijksstraatweg 20-22, 2636 AX Schipluiden

 www.ophodenpijl.nl / info@ophodenpijl.nl / 015-3801840 
: dinsdag t/m zondag van 10.00 uur tot 20.00 uur

1e kerstdag & nieuwjaarsdag zijn wij gesloten

openingstijden
2e kerstdag & oudejaarsdag zijn wij geopend!



Heerlijkheden uit eigen keuken: 
Kruidkoek/ appelcake € 2,20  
Verse verrassende cake van de maand € 2,50
Appelkruimel lekkernij € 3,85
Appelkruimel met honing en noten € 4,25
Krentenbrood met roomboter € 2,20
Ontbijtkoek € 1,50

Akkerbol met:
Boeren Kaas - van de Zuivelboerderij € 3,30
Boeren Geitenkaas € 3,50
Gekookt ei € 3,30
Eiersalade € 3,85 
Herdershof (ei & boeren kaas) € 3,85 
Selderijsalade *NIEUW* € 3,85
Pindakaas (eko) of appelstroop (eko) € 1,65

Dit brood ‘in ‘t groen ‘ voor € 2,20  extra 

Tosti geitenkaas-honing-tijm € 3,50 
Tosti boerenkaas € 3,00

Verse soep met boerenbrood (zie krijtbord voor de dagsoep) € 6,00
Snee boerenbrood met roomboter € 1,50

         Klein Groot

Seizoenssalade         € 6,00 € 9,50 
Warme pastei & salade              € 9,50
Warme quiche & salade           € 9,50

Warme avondmaaltijd (vegetarisch of vlees)                   € 17,50
(zie krijtbord voor de wekelijks wisselende avondmaaltijd)

       
Yoghurt met boerentrots (advokaat & rozijnen) € 3,85
Yoghurt met walnoten en honing € 3,85
Yoghurt met cruesli en honing € 3,85
Dessert v/d week! € 5,50

Klein Groot

Bordje met blokjes Midden-Delfland kaas & crudité  € 4,75 € 8,25 
Schaaltje met nootjes € 4,00

Dranken: 

Wij nemen uw bestelling graag bij het buffet aan. 

.

Wij serveren biologisch vlees o.a. uit eigen stal!

Koffie (eko) € 2,00
Decafé (eko) € 2,20
Cappuccino (eko) € 2,20
Koffie Verkeerd (eko) € 2,30
Rooibos thee (eko) € 1,65
Verveine Citroen Verbena (eko) € 1,65
Warme Chocolademelk (eko met boerenmelk) € 2,75

Gevitaliseerd water € 1,00

Boeren melk - van de Zuivelboerderij € 2,20
Boeren karnemelk - van de Zuivelboerderij € 2,20
 
Appelsap         (eko) € 2,20
Zwarte bes/appelsap     (eko) € 2,40
Pure druivensap (eko streekproduct) € 3,00
Vers geperste fruitsap € 3,00 
Rootz (biologisch drinkbaar fruit) € 2,75

Rode wijn (eko) € 3,20
Witte wijn (fairtrade/eko) € 3,20
Rosé (fairtrade/eko) € 3,20
Fles wijn (eko)                 € 18,00

Bier Limburgs Land  (eko) € 2,50

 
 De warme avondmaaltijd 

wordt di t/m za geserveerd tussen 17.30 - 19.30 uur

Vanaf heden zijn er ook cadeaubonnen verkrijgbaar in de 
herdershof. Deze zijn te verkrijgen bij het buffet!
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